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17.0017.0017.00PENNE AU PESTO DE BASILIC (V)
Penne au pesto maison, tomates cerises, mozzarella, copeaux de parmesan

FILET D'ESPADON SAUCE AU CITRON
Filet d'espadon, riz Venere, tomates cerises, carottes fanes, asperges, suprême de citrons
et oranges, sauce au citron

22.0022.0022.00

Riz Carnaroli, asperges, oignons, chips de parmesan, cerfeuil, basilic
RISOTTO AUX ASPERGES DE SAISON (V) 16.0016.0016.00

FAUX FILET DE BŒUF
Pommes de terre Vitelotte, asperges, carottes fanes, radis, échalotes, thym, 
sauce au vin rouge

29.0029.0029.00

DESSERTS

Demandez à voir notre vitrine sucrée
DESSERT DU MOMENT

Demandez nos parfums à votre serveur.
GLACE ARTISANALE PURO GELATO (120ML) 

Espresso versé sur une boule de glace Vanille Bourbon
AFFOGATO 

5.005.005.00

7.007.007.00

(V) VEGETARIEN - (P) CONTIENT DU PORC 
Si vous êtes sujet à des allergies ou intolérances, nos collaborateurs vous
informeront volontiers sur les ingrédients utilisés dans nos plats sur simple
demande de votre part. 
Tous nos prix sont exprimés en CHF et sont TVA 8.1% et service inclus.

Saumon : Norvège
Boeuf : Suisse
Espadon : France

TAILLE 
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PLAT

ENTRÉES

ASPERGES DE SAISON
Asperges vertes, légumes pickled, Bresaola (IT), 
vinaigrette au vinaigre balsamique

12.0012.0012.00

GAZPACHO DE TOMATES (V) 9.009.009.00
Soupe froide de tomate et dés de tomates, concombres, basilic 
et pistaches torréfiées

14.0014.0014.00TARTARE DE SAUMON
Saumon finement tranché, agrumes et sauce aux agrumes, salade verte

18.0018.0018.00

À PARTAGER
BRUSCHETTA TRADITIONNELLE (V)
Pain Ciabatta toasté, tomates, oignons rouges, laitue
romaine, basilic, huile d'olive et vinaigre balsamique

10.0010.0010.00
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